
Dajmo priložnost slovenski hrani

Dr. Jože Podgoršek, Visoka šola za upravljanje podeželja Grm Novo mesto

Varuh odnosov v verigi preskrbe s hrano



Nekaj ščepcev podatkov o hrani

Zdravje nastaja v kontekstu vsakodnevnega življenja, tam, kjer ljudje
živijo, se imajo radi, se igrajo in delajo (Ottawska deklaracija, 1986).

Kako varno hrano bomo uživali mi in naslednji rodovi?
ODVISNO OD NAS SAMIH – OD NAŠEGA ODNOSA DO HRANE KOT
DOBRINE
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Nekaj ščepcev podatkov o hrani

Prihodek s prodajo hrane je bil v letu 2013 nad 2 
milijardi EUR!!



Nekaj ščepcev podatkov o hrani



Varnost hrane
Ugotavljanje MRL (Maximum Residue Limit) v hrani!!

HRANA: 
- Mikrobiološki parametri 

- E. Coli
- Enterokoki
- Pseudomonas Aeruginsa
- Kolonije bakterij pri 22oC in 37oC
- Virusi
- Paraziti 

- Kemijski parametri
- Indikatorski parametri
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Varnost hrane
Ugotavljanje MRL (Maximum Residue Limit) v hrani!!

HRANA: 
- Mikrobiološki parametri 
- Kemijski parametri

- spojine (akrilamid, antimon, cianid)
- Težke kovine, kovine
- Nitrati
- Pesticidi
- Azbest 

- Indikatorski parametri
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Varnost hrane
Ugotavljanje MRL (Maximum Residue Limit) v hrani!!

HRANA: 
- Mikrobiološki parametri 
- Kemijski parametri
- Indikatorski parametri

- pH vrednost
- Organski ogljik (v vodi)
- EC vrednost
- Okus
- Vonj
- Barva 
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Varnost hrane
Dovoljeni dodatki v hrani:
- Čim daljši rok trajanja (konzervansi)
- Čim lepši videz (barvila)
- Izvrstni okusi (sladila, ojačevalci okusa)
- Čim boljša uporabnost (stabilizatorji)
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Posebnost slovenskega kmetijstva:
• Povprečna velikost kmetijskega gospodarstva: 6,6 ha kmetijskih površin

• Razdrobljene parcele

• Majhne parcele

• Oteženi pogoji kmetovanja (OMD)

Povzetek stanja pridelave in predelave hrane v 
Sloveniji





Pomen slovenskih oskrbovalnih verig s hrano

• V Sloveniji imamo kopico nacionalnih zaščitnih znakov
• Označba porekla

• Geografska označba

• Zajamčena tradicionalna posebnost

• Višja kakovost

• Integrirani kmetijski pridelki ali živila

• Ekološki kmetijski pridelki ali živila



Pomen slovenskih oskrbovalnih verig s hrano

• V Sloveniji imamo kopico zasebnih znakov kakovosti:
• Brez GSO,

• Pridelano v slovenski zemlji,

• Biodar (slovenski znak),

• Demeter (mednarodna znamka),

• Kupujem slovensko,

• Dobrote slovenskih kmetij,

• Varuje zdravje,



Pomen slovenskih oskrbovalnih verig s hrano

• Varnost hrane zagotavlja Uprava za varno hrano, veterinarstvo in 
varstvo rastlin:
• Zdravstvena ustreznost živil po veterinarski zakonodaji,
• Ovalni žig! – označuje zdravstveno ustreznost živil in skladnost z veljavno 

zakonodajo
• POMEMBNO – označevanje vsake enote pakiranja!
• Trenutno okoli 450 obratov pod nadzorom UVHVVR
• Aktualne afere: 

• Antraks
• Seznami pri mesarjih
• Objava nečistih obratov pri peki kruha in gostinskih obratih
• Čebelarji in med



Pomen slovenskih oskrbovalnih verig s hrano

• Pomen kratkih oskrbovalnih verig s hrano z vidika razvoja družbe:
• ohranjanje delovnih mest (pridelava in predelava hrane v Sloveniji zaposluje 90.700 

ljudi) in odpiranje novih kvalitetnih delovnih mest (dvig samooskrbe za 1 % v Sloveniji 
spodbudi 800 do 1000 novih delovnih mest),

• zmanjševanje potreb države po socialnih transferjih za brezposelne in najrevnejše,

• povečana potrošnja repromateriala za pridelavo in s tem več zbranega DDV-ja za 
državo,

• pospeševanje gospodarske rasti,

• dvig kupne moči prebivalstva in intenzivnejša potrošnja,

• ohranjanje poseljenosti podeželja in vzdrževane krajine, kar spodbuja tudi razvoj 
drugih panog, predvsem turizma,

• kratke prehranske verige imajo nižji ogljični odtis.



Pomen slovenskih oskrbovalnih verig s hrano

• Pomen kratkih oskrbovalnih verig s hrano z vidika kvalitete hrane:
• je pridelana na podlagi slovenskih standardov in normativov (nitratna 

direktiva, obvezne analize tal ipd.),

• slovenski pridelovalci imajo na razpolago manj FFS kot v drugih državah EU (za 
pridelovalce je to slabost, za potrošnika pa večja varnost),

• kratke prehranske verige zagotavljajo višjo notranjo kakovost hrane (več 
vitaminov v svežem sadju in zelenjavi ipd.),

• kratke prehranske verige zagotavljajo večjo varnost živil (zagotavljanje hladne 
verige, nezmrznjeno sveže meso ipd.).



Potencial javnih zavodov

• Območje Dolenjske in Bele krajine:
• 35 vrtcev,

• 52 osnovnih šol,

• 6 srednjih šol,

• 1 bolnišnica,

• 7 domov za ostarele,

• 2 dijaška domova,

• 2 varstveno delovna centra,

• 1 zapor.

• Preko 32.000 oseb!
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Potencial javnih zavodov

• Območje Dolenjske in Bele krajine:

IZDELEK / PRIDELEK /LETNA PORABA NA REGIJO (t) Dolenjska Bela krajin Kočevska Posavje SKUPAJ

Meso in mesni izdelki 679 702 224 134 1.739

Mleko in mlečni izdelki različnih vrst živali 1.008 189 147 219 1.563

Žita, moka in pekovski izdelki 1.254 108 99 138 1.598

Kokošja jajca (v 000) 1.482 88 105 137 1.812

Poljščine (Krompir) 813 81 82 113 1.089

Vrtnine 1.115 103 96 127 1.442

Sadje in izdelki iz sadja 4.242 142 162 229 4.776



Poraba hrane v javnih prehranskih obratih

Javni prehranski obrati:
- Vrtci

- Osnovne šole

- Srednje šole

- Bolnišnice

- Domovi za ostarele

- Zapori

- Drugi javni zavodi (vojašnice…)

Samo šolski sektor pripravi 630.000 obrokov dnevno (prigrizki, malice, kosila)! Danes se prehranjuje 129.000 otrok 

dnevno (pred 20 leti le 40.000 otrok)

Samo šolski sektor porabi letno 120 milijonov EUR za prehrano! Skupaj vsi zavodi porabijo preko 240 milijonov 

EUR letno le za prehrano!

Interes vsej pristojnih inštitucij je, da bi bila ta hrana slovenskega porekla.

Kar 52 % vseh srednjih šol ne kuha več lastnih obrokov – najame storitev.

Delež stroškov za prehrano: 
Bolnišnica: 0,6 % od vseh odhodkov ali 1,87 % od 
vseh materialnih stroškov

Osnovna šola: 4,1 % od vseh odhodkov ali 24,5 % od 
stroškov materiala in storitev



Hvala za priložnost!!
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